
















Commission Consultative

Période du 28 Août au 31 Décembre 2021

R.I.A. LE BEAUREGARD

ANSAMBLE Breiz Restauration



COMMISSION CONSULTATIVE 

DES SERVICES PUBLICS LOCAUX

Du

Restaurant Inter-Administratif  «Le Beauregard»

Présentation des Conditions d’Exécution 

de la Délégation de Service Public

ANSAMBLE Breiz Restauration

partenaire du RIA «Le Beauregard» depuis le 1er septembre 2003



Bilan social et 

technique
(Du 28 Août au 31 Décembre 2021)



Les arrivées
(Du 28 Août au 31 Décembre 2021)

Khadija Firdaous
Assistante administrative

Yoann Guilloux
Chef de cuisine

Mickael Martinais
Second de cuisine

Isabelle Thomas
Serveuse club et self

Marcelle Ngo N 

Wanack
Plongeuse

Maoulida Bourra
Cuisinier

Afin de mettre en place le nouveau contrat et d’anticiper la reprise
d’activité, l’équipe se reconstruit autour d’un but commun : la qualité de la
prestation.



Organisation du restaurant
(Du 28 Août au 31 Décembre 2021)

Franck CHAPIN

Responsable du 

restaurant

Fabrice BARBEY 

Responsable de Secteur

Yoann Guilloux
Chef de cuisine

Mickael 

Martinais 
Second de cuisine

Romain 

GEORGES
Chef club

Virginie Fleury
Serveuse club

Isabelle Thomas
Serveuse club

Et toute l’équipe du restaurant… 



Productivité et activité
(du 28 Août au 31 Décembre) 

• Le nombre d’ETP pour la période est de 12,45 

*Calculé au prorata



Suivi emploi et clause sociale
(Du 28 Août au 31 Décembre)

Aucune heure d’insertion réalisée entre le 28 Août et le 31 Décembre 2021.

• Samuel LEPRAT a décidé de ne pas renouveler son contrat

• Une embauche d’un travailleur RQTH est prévue pour 2022

Pour la nouvelle DSP, nous envisageons un partenariat avec l’ESAT du Pommeret pour la
mise en place d’une équipe venant une à deux fois sur le RIA. L’ESAT a décidé de se
recentré sur leur cœur de métier : l’insertion de travailleurs RQTH en milieu ordinaire.

Nous avons également sollicité l’ESAT de La Maffrais qui étudie notre demande
actuellement.



Formations

Un planning de formation est en cours de réalisation pour l’année
2022. Voici ci-dessous celles qui sont pour l’instant programmées.



3 Accidents de travail en quelques 

mois ont été constatés. 

Pour éviter que cela se reproduise, 

des briefings de sensibilisation ont eu 

lieu et sont régulièrement organisés. 

Accidents de travail
Du 28 Août au 31 Décembre

Nos outils



Nous formons un maximum nos collaborateurs aux bonnes
pratiques afin d’éviter que tout accident se produise



Compte rendu 

financier
(Du 28 Août au 31 Décembre 2021)



Evolution de la fréquentation

(du 28 Août au 31 Décembre)

EVOLUTION DE LA FREQUENTATION ANNEE 2021

Nombre de Repas SELF RIA BEAUREGARD

Mois/Année 2021 2020 2019 2018 2017

30 et 31 août 2021 622 6702 9737 10735 10625

Septembre 11879 12315 16897 16087 17808

Octobre 12073 11987 18341 18887 18247

Novembre 10850 7195 16290 17387 17642

Décembre 8374 6800 11808 12764 13704

Total Cvts Annuel Self 43798 44999 73073 75860 78026

Ecart A/A-1 -1201 -28074 -2787 -2166

-2,67% -38,42% -3,67% -2,78%

Nbre J-activité 87 86

Nbre repas/jour 503 523

Ecart A/A-1 -20



Résultat d’exploitation

(du 28 Août au 31 Décembre)

30 AOÛT AU 31 DECEMBRE 2021
30 et 31 août Septembre Octobre Novembre Décembre

CUMUL 
PERIODE       A 

2021

A-1 2020

Ecart A/A-1

MENSUEL MENSUEL MENSUEL MENSUEL
1er septembre au 

31 décembre

NOMBRE DE JOURS D'ACTIVITE_RS_ACT001 2   22   21   19   23   87   86 1   

Nombre de Couverts_RS_COU001 622   11 879   12 073   10 850   8 374   43 798   38297 5 501   

-

Couverts / jour_CVTJ 311   540   575   571   364   2 361   

0 -

CHIFFRE D'AFFAIRES_CA5001G 4 168   88 783   80 121   72 408   59 768   305 249   291 219   14 030   4,82%

- - -

MATIERE PREMIERE_MP5001G - 1 937   - 46 193   - 34 913   - 36 970   - 36 289   
- 156 302   

- 143 891   

- - -

MAIN DOEUVRE_MO5001G - 3 180   - 48 150   - 51 113   - 53 985   - 44 232   
- 200 660   

- 190 018   

- - -

FRAIS GENERAUX_FG5001G - 730   - 8 238   - 17 346   - 17 391   - 13 860   
- 57 565   

- 54 485   

- - -

COUTS D'OCCUPATION_CO5001G - 80   - 1 321   - 1 143   2 336   - 1 127   
- 1 336   

- 3 747   

- - -

AUTRES PRODUITS & CHARGES 
D'EXPLOITATION_AP5001G - 271   - - - 182   

89   
- 879   

- - -

RESULTAT D'EXPLOITATION - 1 759   - 14 849   - 24 394   - 33 602   - 35 922   
- 110 526   

- 106 517   - 4 009   -3,76%

- - -

CONTRIBUTION NETTE_CN - 1 087   5 327   - 13 817   - 18 573   - 35 000   
- 63 151   

- 72 463   9 312   12,85%



Détail des frais généraux
(du 28 Août au 31 Décembre)

DETAIL DES FRAIS GENERAUX 
août * prorata 

Septembre Octobre Novembre Décembre

ELECTRICITE_FG0025 22   2 046   - 4 583   - 4 384   - 2 832   

EAU_FG0026 30   147   - 666   - 666   - 666   

GAZ / MAZOUT_FG0028 - - - - -

LOC./ ENTRET./ REPAR. VEHICULE_FG0015 - 19   - 324   - 209   - 209   - 315   

CARBURANTS_FG0027 11   80   - - -

PRODUITS LESSIVIELS_FG3003G - 5   238   - 267   - 213   - 234   

VERRERIE-VAISSELLE_FG3004G - 219   - 663   - - 507   - 117   

CONSO. US. UNIQUE (hors Barq.)_FG0039 - 129   - 1 854   - 1 402   - 1 797   - 1 590   

LINGE ET UNIFORMES_FG3006G - - 1 607   - 1 389   - 1 548   - 1 576   

SOUS TRAITANCE & LABO_FG3007G - 31   - 333   - 149   - 63   3   

COUTS LIES PERSONNELS_FG4002G - 235   - 332   - 288   - 61   - 8   

COUTS MATERIELS&LOCAUX_FG4003G - 5   - 3 020   - 4 404   - 5 874   - 4 474   

COUTS MKTG / CCIAUX_FG4004G - 14   155   - 1 443   - 55   - 78   

COUTS ENCAISSEMENTS_FG4005G - 3   - 262   - 263   - 305   - 205   

ADMINISTRATIF_FG3018G - 5   - 156   - 507   - 28   - 239   

ASSURANCES_FG3019G - 77   - 50   - 50   - 50   - 50   

SYST. INFORMATION_FG3021G - 50   - 1 231   - 756   - 756   - 756   

TAXES ET IMPOTS_FG4007G - - 1 074   - 969   - 876   - 723   

FRAIS GENERAUX_FG5001G - 730   - 8 238   - 17 346   - 17 391   - 13 860   



Maintenance et 

renouvellement du 

matériel
(Du 28 Août au 31 Décembre 2021)



Coût maintenance préventive et 
curative

(De Septembre à Décembre)

*Calculé au prorata 



Détail maintenance curative QUIETALIS



Détail maintenance curative QUIETALIS

Coût de la maintenance du 28 Août au 31 Décembre 2021 : 11266€

Coût de la maintenance Hobart : 507,73€



Bilan qualitatif
(du 28 Août au 31 Décembre 2021)



Les principaux changements de l’offre alimentaire mis 
en place avec succès

Suite au changement de contrat, l’offre alimentaire a évolué. Les restrictions

sanitaires ne nous ont pas permis de mettre en place la totalité de la

prestation comme le salad’bar, le dessert’bar, le service des condiments…

• 3 Grillades au lieu d’une
• 1 offre Street-Food quotidienne
• La volaille (label rouge), le bœuf (VBF et viande à race

mixte) et le fromage (AOP) sont à 100% labellisés
• Les carottes, les œufs, la farine et les pommes à 100%

biologiques

• Deux journées végétariennes par mois
• Salade verte présentée tout les jours
• Partenariat avec « Les Jardins du Breil »

• Renouvellement des affichages et mis en place du
nutri-score

• Mis en place de la prestation repasse à moins 10%
• Renouvellement de la vaisselle
• Time chef est en cours de déploiement

L’offre alimentaire 
(De Septembre à Décembre)

Pour le parcours client…
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Bilan des approvisionnements

+ Carottes et pommes 100% biologiques

+ Bananes issues du commerce équitable

+ Volaille (Label Rouge) et bœuf (VBF et viande à race mixte) 100% labellisés 



Bilan des approvisionnements

+ Farine et œufs 100% biologiques

+ Fromages 100% AOP



Bilan des approvisionnements

Total des achats (hors poisson et surgelé)



Les animations en 2021 -2022
(de Septembre 2021 à Juin 2022)

+ repas de Noël en Décembre



Hygiène et sécurité 

alimentaire



Résultats des analyses et audits 
d’hygiène et de structure

Analyse du 11/10/2021

• 1 Audit Hygiène

• 19 prélèvements de surface ou de produits : 2 Non conformités qui 
ont été traité en PAQ



Outil de contrôle et de
maîtrise des risques

• Des fiches d’autocontrôles
• Des fiches méthodes
• Des plans d’actions correctifs si nécessaire

Notre responsable de la qualité Patrick Douillard s’assure de la mise en
place opérationnelle du plan de maîtrise sanitaire dans chaque
établissement.

Nous mettons la qualité sanitaire de nos établissements au centre de nos
intérêts.

Tout nos établissements respectent un plan de maîtrise sanitaire stricte qui comprend : 



- En attente d’une réponse positive des ESAT

- Bar à jus

- Salad’Bar (entrée et dessert)

- Espace cafétéria

- Pain Biologique

Les axes de progression pour 2022



Toutes les équipes opérationnelles 

et fonctionnelles restent mobilisées 

pour vous satisfaire au quotidien et 

vous remercient de votre 

confiance.



Commission Consultative

Pour la période du 1er Janvier au 27 Août 2021

R.I.A. LE BEAUREGARD

ANSAMBLE Breizh Restauration



COMMISSION CONSULTATIVE 

DES SERVICES PUBLICS LOCAUX

Du

Restaurant Inter-Administratif  «Le Beauregard»

Présentation des Conditions d’Exécution 

de la Délégation de Service Public

ANSAMBLE Breizh Restauration

partenaire du RIA «Le Beauregard» depuis le 1er septembre 2003



Bilan social et 

technique
(Du 1er Janvier au 27 Août 2021)



Organisation du restaurant

Franck CHAPIN

Responsable du 
restaurant

Fabrice BARBEY 

Responsable de Secteur

Jean Charles 

DEBORD
Chef de cuisine

Alban Genest
A réalisé la passation en 

Août

Alban Genest  

Second de cuisine

Mickaël Martinais

À partir d’Août

Romain 

GEORGES
Chef club

Virginie 

FLEURY
Serveuse club

Et toute l’équipe du restaurant… 



L’équipe du restaurant
Du 1er Janvier au 27 Août

En raison de la pandémie et en lien avec les services du département, nous avons adapté la prestation
quotidienne et le nombre de salariés présents à la fréquentation réellement constatée durant cette période.

L’équipe du restaurant se compose de :

• 1 responsable de site
• 1 chef de cuisine
• 1 second de cuisine et 1 cuisinier au poste chaud
• 1 pâtissier
• 12 employés de restauration dont 7 à temps partiel

A cette organisation vient s’ajouter :

• 1 apprenti Bac Pro depuis le 1er Septembre 2020 du Campus Kerlann Bruz
• 1 commis de cuisine pour 204 heures de travail, en dehors de ses mandats syndicaux

• Le nombre équivalent temps plein du 1er Janvier au 27 Août 2021 est de 9,55 ETP



Productivité et activité
Du 1er Janvier au 27 Août

*Calculé au prorata

Le nombre équivalent temps plein du 1er Janvier au 27 Août 2021 est de 9,55 ETP



Suivi emploi et clause sociale
Du 1er Janvier au 27 Août

566 Heures d’insertion réalisées entre le 1er Janvier et le 27 Août 2021



Formations
Du 1er Janvier au 27 Août

Nombre d’heures de formation entre le 1er Janvier et le 27 Août : 128,5h



La sensibilisation de nos équipes 

aux gestes et postures à adopter 

reste une priorité. 

Des quarts d’heures sécurité sur 

un sujet d’actualité ou de retour 

d’expérience suite à un accident  

sont organisés tous les mois et 

permettent au responsable de site 

d’échanger avec les équipes

Accidents de travail
Du 1er Janvier au 27 Août

Notre outil



Régulièrement, des mémos « quart d’heure sécurité » sont envoyés à
nos équipes pour les former et les sensibiliser aux risques du métier.



Compte rendu 

financier
(Du 1er Janvier au 27 Août 2021)



EVOLUTION DE LA FREQUENTATION  ANNEE 2021

Nombre de Repas SELF RIA BEAUREGARD 

Mois/Année 2021 2020 2019 2018 2017

Janvier 7962 16441 17172 16946 18606

Février 7072 14361 14571 16731 15275

Mars 8196 8132 17874 17225 19766

Avril 5455 0 15340 15968 13796

Mai 6448 1515 14821 13091 15629

Juin 9509 7484 15078 16653 16307

Juillet 7324 7356 13806 12924 11428

Août jusqu'au 27 6222 6702 9737 10735 10625

Total Cvts Annuel Self 58188 61991 118399 120273 121432

Ecart A/A-1 -3803 -56408 -1874 -1159

-6,13% -47,64% -1,56% -0,95%

Nbre J-activité 165 129

Nbre repas/jour 353 481

Ecart A/A-1 -128



Résultat d’exploitation

(du 1er Janvier au 27 Août)

Janvier Février Mars Avril Mai Juin Juillet 1er au 27 août

CUMUL 
PERIODE       A 

2021

A-1 2020 Ecart A/A-1

1ER JANVIER AU 27 AOÛT 2021
MENSUEL MENSUEL MENSUEL MENSUEL MENSUEL MENSUEL MENSUEL MENSUEL

1er janvier au 31 aout

NOMBRE DE JOURS D'ACTIVITE_RS_ACT001 20   20   23   21   18   22   21   20   165   

129

36   

Nombre de Couverts_RS_COU001 7 962   7 072   8 196   5 455   6 448   9 509   7 324   6 222   58 188   
61991 - 3 803   

-

Couverts / jour_CVTJ 398   354   356   260   358   432   349   382   

-

CHIFFRE D'AFFAIRES_CA5001G 52 598   47 183   49 839   40 170   42 704   62 080   49 545   41 682   673 922   
417 345   

256 577   61,48%

MATIERE PREMIERE_MP5001G - 26 384   - 23 847   - 28 597   - 19 152   - 22 996   - 34 009   - 25 311   - 19 373   - 349 864   
- 224 990   

MAIN DOEUVRE_MO5001G - 38 390   - 34 639   - 36 819   - 30 424   - 40 469   - 42 973   - 36 071   - 31 801   - 470 380   
- 346 046   

FRAIS GENERAUX_FG5001G - 12 987   - 11 205   - 17 974   - 16 796   - 15 899   - 16 064   - 16 080   - 7 299   - 168 198   
- 101 332   

COUTS D'OCCUPATION_CO5001G - 911   - 819   - 924   137   - 869   - 959   - 901   - 803   - 10 198   
- 5 917   

AUTRES PRODUITS & CHARGES D'EXPLOITATION_AP5001G - - 286   - 5 462   890   - - 22 350   

- 19 382   

-

CONTRIBUTION BRUTE OPERATION_CBO - 26 074   - 23 327   - 34 189   - 26 065   - 32 066   - 31 035   - 28 818   - 17 594   - 347 068   
- 311 700   

- 35 368   -11,35%

-

CONTRIBUTION NETTE_CN - 16 707   - 13 228   - 24 437   - 17 632   - 26 420   - 19 153   - 18 278   - 10 875   - 230 216   
- 252 601   

22 385   8,86%



Détail des frais généraux
(du 1er Janvier au 27 Août)

DETAIL DES FRAIS GENERAUX  Janvier Février Mars Avril Mai Juin Juillet 1er au 27 août

ELECTRICITE_FG0025 - 5 964   - 5 190   - 5 190   - 7 859   - 5 600   - 5 600   - 5 600   217   

EAU_FG0026 - 666   422   - 666   - 666   - 666   - 666   - 666   304   

GAZ / MAZOUT_FG0028 - - - - - - - -

LOC./ ENTRET./ REPAR. VEHICULE_FG0015 - 209   - 693   - 209   - 209   - 209   - 209   - 209   - 190   

CARBURANTS_FG0027 - - - - - - 670   114   

PRODUITS LESSIVIELS_FG3003G - 1 832   - 394   - 877   - 89   - 282   - 1 307   - 136   - 55   

CONSO. US. UNIQUE (hors Barq.)_FG0039 - 495   - 1 617   - 1 367   - 1 421   - 2 394   - 910   - 2 773   - 2 192   

LINGE ET UNIFORMES_FG3006G - 2 012   - 1 587   - 1 587   - 1 587   - 1 587   - 1 462   - 1 889   - 1 295   

SOUS TRAITANCE & LABO_FG3007G - 150   - 274   - 246   - 88   185   - 290   - 107   -

COUTS LIES PERSONNELS_FG4002G 36   62   - 358   313   9   - 301   19   - 311   

COUTS MATERIELS&LOCAUX_FG4003G 2 648   - 2 667   - 5 175   - 3 415   - 3 655   - 3 087   - 3 571   - 2 354   

COUTS MKTG / CCIAUX_FG4004G - 55   - 55   - 55   - 55   - 55   - 55   - 87   - 50   

COUTS ENCAISSEMENTS_FG4005G - 226   - 198   - 172   - 221   - 178   - 241   - 335   - 144   

ADMINISTRATIF_FG3018G - 29   - 12   - 234   - 207   - 142   - 378   - 78   - 27   

ASSURANCES_FG3019G - 50   - 50   - 50   - 50   - 50   - 50   - 50   - 45   

SYST. INFORMATION_FG3021G - 756   - 970   - 1 184   - 756   - 756   - 756   - 669   - 767   

TAXES ET IMPOTS_FG4007G - 3 226   2 018   - 603   - 486   - 517   - 751   - 600   - 504   

-

FRAIS GENERAUX_FG5001G - 12 987   - 11 205   - 17 974   - 16 796   - 15 899   - 16 064   - 16 080   - 7 299   



Maintenance et 

renouvellement des 

équipements
(Du 1er Janvier au 27 Août 2021)



Montant provision pour 
renouvellement de matériel

Provision renouvellement matériel
du 1er Janvier au 27 août 2021

0,03273Provision de renouvellement/couvert

Période 2021 Effectifs Montant HT
Montant TTC

Investissements

Matériels

Report 2020 15575,12 17132,63

2021

1er trim. 23 230 760,32 836,35

2ème trim. 21 412 700,81 770,90

3ème trim. 13 241 433,38 476,72
Armoire Froide: 4107,00 € ; Filtres hottes + 

plonge : 3392,00 €                                 Chariots: 
694,00 € ; Echelle à verres: 1056,00 €

4ème trim. 
0,00 0,00

Total 57 883 1 893,69 2083,06 -9 249,00 € HT

Somme restant à dépenser 8 219,81 HT 9041,79 TTC



Coût maintenance préventive et 
curative

Du 1er Janvier au 27 Août 

*Calculé au prorata



Détail maintenance curative Quiétalis



Coût maintenance curative QUIETALIS du 1er Janvier au 27 Août : 7014€



Bilan qualitatif
(Du 1er Janvier au 27 Août 2021)



Une offre simplifiée et adaptée en fonction de la fréquentation  

Depuis le 10 mai 2020, en raison de la Pandémie nous vous  

avons proposé une offre alimentaire simplifiée et adaptée

• 4 entrées dont 1 bio
• 3 plats dont 1 végétarien 
• 1 grillade
• 2 légumes et 1 féculent; frites
• Plusieurs laitages et fromages
• 4 desserts dont 1 Bio 
• 1  offre à emporter au self (plats chauds, entrées, desserts…)

Nous avons adapté régulièrement l’offre de menu à la fréquentation réelle 
constatée au Self. 

L’offre alimentaire 
(de Janvier à Août)



Le bio dans nos menus :

• Une entrée Bio et une salade verte Bio, un dessert Bio, un fruit Bio, deux yaourts Bio et trois fromages Bio

quotidiennement (au minimum)

• Un « plat végétarien » Bio ou partiellement Bio tous les jours

• Plus de 70 % de de nos féculents sont issue de l’Agriculture Biologique (riz, semoule, épeautre, blé, pâtes )

• Fournisseurs locaux « en direct » en Bio (Yaourt de chez Anna SOIZ, Lait de chez Mr LOURY à Vitré, Le Vivier

des Saveurs (glace) ….)

• Partenariat avec « Manger Bio 35 » et « les Jardins du Breil à Rennes »

• Adhérent d’Initiative Bio Bretagne (I.B.B.).

L’offre alimentaire 



Nos partenaires locaux

Fournisseurs Localité Produits

PRESBYTERE 
DU VIEUX 
PRESSOIR

35 - DOMAGNE POMMES

JANZE 
VOLAILLE

35 - JANZE VOLAILLES

JARDIN D’ICI 35 - RENNES
PRODUCTEURS 
LOCAL (Fruits et 

Légumes)

SUBERY
35 - RENNES

PRODUITS FRAIS
(Fruits, Légumes, 
Produits de la mer, 

Crèmerie et Viandes)

CREPERIE 
COLAS 35 - ChateauGiron CRÊPES, GALETTES

GAEC 
BEAUGENDRE 35 - Parcé

PRODUITS LAITIERS, 
YAOURT



Fournisseurs Localité Produits

LE COUCOU Arnaud 
Daligault

35 – MONTREUIL LE 
GAST

LEGUMES

ANA-SOIZ
35 – MAURE DE 

BRETAGNE
YAOURTS

BERGERIE DE LA 

CORBIERE
35 - MARPIRE

YAOURTS DE 
BREBIS

LA FROMAGERIE 
DU CAPRARIUS

35 – BAIN DE 
BRETAGNE

FROMAGE

RONAN LEGALL 35 – LA MEZIERE LEGUMES

MANGER BIO 35
35 - MELESSE

Epicerie et 
complément de fruits 
et légumes suivant les 

saisons

Nos partenaires bio ET locaux



Bilan des approvisionnements



Bilan des approvisionnements



Bilan des approvisionnements

Total des achats (hors poisson et surgelé)



Les animations en 2021
(de Janvier au 27 Août 2021)



Hygiène et sécurité 

alimentaire



30

Résultats des analyses et des audits
Analyse du 06/05/2021, du 02/02/2021 et du 05/08/2021

• 3 Audits d’Hygiène

• 1 Audit de structure

• 30 Prélèvements de surface ou de produits durant la 
période : 0 Non Conformités



La méthode HACCP (système qui identifie, évalue et maîtrise les

dangers significatifs au regard de la sécurité des aliments) est appliquée

aux sites ANSAMBLE selon la norme NF en ISO 22000

Avec entre autres des actions spécifiques telles que :

• contrôles des T° des prestations froides et chaudes en cours de

distribution/service

• suivi des non-conformités et élaboration de plan d’actions

Notre responsable qualité P. Douillard suit et accompagne l’équipe du

RIA quant à la bonne tenue des indicateurs de sécurité alimentaire

conformément au Plan de Maitrise Sanitaire

Outil de contrôle et de 
maîtrise des risques



Toutes les équipes opérationnelles 

et fonctionnelles restent mobilisées 

pour vous satisfaire au quotidien et 

vous remercient de votre 

confiance.


